
Das traditionsreiche Hotel Pulverer in Bad Kleinkirchheim ist bekannt für seine herzliche
Gastfreundschaft, kulinarische Vielfalt und den hauseigenen Wellness- und
Thermenbereich. Unser Anspruch: höchste Qualität und ein kulinarisches Erlebnis für
unsere Gäste. Dafür suchen wir eine erfahrene Führungspersönlichkeit in der Küche.

IHRE AUFGABEN
Eigenverantwortliche Gestaltung und Entwicklung der Menüs sowie Speisenauswahl
Kreative Umsetzung regionaler und internationaler Küche auf höchstem Niveau
Organisation und Steuerung des gesamten Küchenablaufs
Dienst- und Einsatzpläne für das Küchenteam erstellen und Mitarbeiterführung
Einkauf, Bestellungen und Wareneinsatzplanung
Sicherstellung der Einhaltung von Qualitäts-, Hygiene- und Sicherheitsstandards
(HACCP)

IHR PROFIL
Abgeschlossene Ausbildung als Koch/Küchenmeister
Mehrjährige Erfahrung in einer leitenden Position, idealerweise in der gehobenen
Hotellerie/Gastronomie
Führungskompetenz, Organisationstalent und Teamgeist
Leidenschaft für frische, hochwertige Produkte und kreative Küche
Verantwortungsbewusstsein, Belastbarkeit und Flexibilität

WIR SUCHEN

KÜCHENCHEF/IN



WIR BIETEN
Attraktives Gehalt ab € 5.200 brutto / Monat (Überzahlung je nach Erfahrung möglich)
Freie Kost & Logis bei Bedarf
Freier Zugang zu unserem Wellnessbereich und Fitness-Studio
Ein motiviertes Team und die Möglichkeit, eigene Ideen kreativ umzusetzen
Sicheren Arbeitsplatz in einem renommierten 5-Sterne-Hotel
Familiäre Atmosphäre und langfristige Zusammenarbeit

WIR SUCHEN

KÜCHENCHEF/IN

siegrun@pulverer.at

+43 4240 744

www.pulverer.at

Werde Teil von unserem Pulverer-Team!
Wir freuen uns auf deine Bewerbung.

Herzlichst
Siegrun & August Pulverer


